Kochkursmappe

by Sabine Kriegl-Schreiner & DAS HENNETSBERG
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Kochkurs Basic

Dauer Kochevent: ca. 3,5 Stunden
Teilnehmerzahl: 8 - 15 Personen
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Kochkurs fiir Fortgeschrittene

Dauer Kochevent: ca. 4,5 Stunden
Teilnehmerzahl: 8-15 Personen

Das Erlebnis beinhaltet:

Sektempfang und eine kleine Késtlichkeit zur BegriifSiung
Samtliche Kochzutaten und Utensilien

Gemeinsame Zubereitung eines 3- oder 4-Génge-Meniis
Warenkunde und Zutateneinweisung

Gemeinsames Essen nach dem Kochen

Getranke (Weifdwein, Rotwein, Wasser, Softgetranke) inklusive

Rezepte zum Mitnehmen
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Kochschiirze wird gestellt

Kochkurse "Basic"
(3 Giange)

Dahoam is Dahoam

Kartoffel-Pastinakencremesuppe / gerducherter Saibling / SchnittlauchcroGtons
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Kalbsfleischpflanzerl / Weiflbierjus / karamellisierter Spitzkohl / Ofenschlupfer
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Bayrisch Creme / Beerenrdster

Asia Classics

Karotten-Ingwersuppe / Shiitake Friihlingsrolle
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Lachstranche / Teriyaki / Glasnudeln / wilder Brokkoli
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Kokos-Passionsfruchtcreme / Mangosalat

Italy Classics

Panzanella / Burratina / Ofentomate
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Saltimbocca von der Maishahnchenbrust / Portweinjus / Rosmarinkartoffeln / Ratatouille
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Zweierlei im Weckglas / Tiramisu / Panna Cotta
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